
PEPPERONI BIO  - 4
SAUCISSE TRANZO  - 4
SOPPRESSATA  - 4
PANCETTA  - 4
POLPETTE ‘’MEATBALL’’ - 2 UNT
SERRANO  - 6

ANCHOIS   - 3
CHAMPIGNONS RÔTIS  - 3
AUBERGINES RÔTIES  - 3
RAPINI  - 3
OIGNONS ROUGES  - 1
ÉPINARDS  - 2
OLIVES NOIRES  - 3
TOMATES SÉCHÉES  - 3

HUILE D’AIL RÔTI  - 1
ORIGAN FRAIS  - 1
BASILIC FRAIS  - 1
MIEL ÉPICÉ   - 1

SAUCE TOMATE  - 2
SAUCE BLANCHE  - 2
SAUCE ROSÉE  - 2

FIOR DE LATTE  - 5
CACIOCAVALLO FUMÉ  - 3
GRUYÈRE  - 3 
CHEDDAR VIEILLI  - 3
PARMESAN RÂPÉ  - 3 
BLEU  - 3

EXTRAS

ENTRÉES
ENTRÉE DU MOMENT - PRIX DU MARCHÉ

SALADE VERTE  - 10
laitue romaine, radicchio, oignons rouges, parmesan râpé & vinaigrette de coing / romaine lettuce, radicchio, red onion, grated parmesan  
& quince vinaigrette

SALADE CÉSAR  - 12
romaine, pancetta, parmesan & croutons

SALADE DE FENOUIL  - 15
roquette, olives noires, oignons rouges, oranges confites & vinaigrette balsamique blanche / arugula, black olives, red onion, candied orange  
& white balsamic vinaigrette

CALMAR BRAISÉ  - 15
sauce tomate & olives noires / braised with tomato sauce & black olives

POLPETTE  - 15
boulettes de veau, sauce tomate & parmesan / veal meatballs with tomato sauce & parmesan

SERRANO SUR PLANCHE  - 15 / 25
serrano sur planche, marmelade de coing / serrano board, quince marmelade

PIZZAS 
ROUGE / RED

PIZZA DU MOMENT   - PRIX DU MARCHÉ

ROSSO  - 16
sauce tomate, huile à l’ail rôti, origan frais et parmesan râpé / tomato sauce, roasted garlic oil, fresh oregano & grated parmesan

MARGUERITE  - 18
sauce tomate, f ior di latte & basilic / tomato sauce, f ior de latte & basil

CLASSIQUE  - 19
sauce tomate, f ior di latte et saucisson bio de Charlevoix / tomato sauce, f ior de latte & organic Charlevoix sausage

MELROSE  - 20
sauce tomate, f ior di latte, polpette de veau, parmesan râpé, chillies / tomato sauce, f ior di latte, veal meatball, grated parmesan & chilli f lakes

GIGI’S (ROSÉE)  - 22
sauce rosée, f ior di latte, pancetta, champignons, oignons rouges, parmesan râpé et poivre noir / rose sauce, f ior di latte, pancetta, mushrooms,  
red onion, grated parmesan & ground pepper

TROIS VIANDES  - 24
sauce tomate, f ior di latte, soppressata, pancetta et saucisse de fenouil / tomato sauce, f ior de latte, soppressata, pancetta & fennel sausage

PÂTE VIEILLIE 72H AGED DOUGH

VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN

BLANCHE / WHITE

CHAMPIGNON  - 20
sauce blanche, f ior di latte, porteenie, caciocavallo fumé, sauge et huile à l’ail / white sauce, f ior di latte, porteenie, smoked caciocavallo, sage & garlic oil

N.D.G.  - 20
sauce blanche, f ior di latte, pommes de terre au romarin, pancetta et gruyère / white sauce, f ior di latte, rosemary potatoes, pancetta & gruyère

TRANZO  - 20
sauce blanche, saucisse de fenouil, f ior di latte et épinards / white sauce, fennel sausage, f ior di latte & spinach

JOS PAPPO’S  - 20
f ior di latte, rapini, sopressata et huile à l’ail / f ior di latte, rapini, sopressata & garlic oil

AUBERGINE RÔTI  - 20
sauce blanche, f ior di latte, cheddar vieilli, tomates cerises séchées, origan frais et huile d’olive / roasted eggplant, white sauce, f ior di latte,  
aged cheddar, sun-dried cherry tomatoes, fresh oregano & olive oil

TORRO  - 21
f ior di latte, serrano, roquette et huile d’olive / f ior di latte, serrano, arugula & olive oil

CINQ FROMAGES & MIEL ÉPICÉ  - 22
sauce blanche, f ior di latte, caciocavallo fumé, gruyère, bleu, parmesan / white sauce, f ior di latte, smoked caciocavallo, gruyère, blue cheese,  
parmesan & spicy honey


